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PRODUCTO DE ESPANA

VEGA DEMARA
TEMPRANILLO ROSADO

DENOMINACION DE ORIGEN: D. O. LA
MANCHA

MARCA: VEGA DEMARA

ANADA: 2024

VINO: tinto

VARIEDAD DE UVA: Tempranillo

EDAD DE LA VINA: desde 1976

TERRENO: Pedregoso- Calcareo (Estructura 'y
tipicidad cremosa).

ALCOHOL: 12,5 % Vol.

VINIFICACION

Desde mediados de agosto se hacen varios controles de
maduracién por parcelas, para decidir el momento 6ptimo
de maduracion.

Vendimia manual, previa seleccion en el campo.
Maceracion y fermentacion durante ocho dias a baja
temperatura, remontados cortos y frecuentes para extraer
todo el caracter frutal de la uva. De gran gama aromatica,
resultado en boca untuoso y aterciopelado.

NOTAS DE CATA

Color palido con tonos asalmonados. En nariz, aromas de
regaliz rojo y frambuesa con matices de componentes
florales rosas. En boca fresco, untuoso y equilibrado final
largo, afrutado y muy goloso.

MARIDAJE

Ideal como aperitivo, para acontecimientos de exterior.
Disfrutarlo bien frio!.

Temperatura de consumo recomendada: 4-6 °C.

LOGISTICA

Botellas por caja: 6-12 botellas.
Cajas por palet: 125-60 cajas
Peso de la caja: 7,38-14,76 kg
Cajas por tanda: 25-12 cajas
Peso bruto: 923-911 kg



